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Kulchhof Aktuell 1/2016 

Seit dem letzten Newsletter ist viel Zeit vergangen – es ist aber auch viel passiert.  

Seit einem Jahr sind wir in der Bioland-Zertifizierung und nun offizieller Bioland-Umstellungsbetrieb. 

Die Bauarbeiten auf dem Hof sind fast abgeschlossen. Das Ergebnis wird in einem der nächsten Newslet-

ter präsentiert – man darf gespannt sein! 

Mitte Januar bis Februar wird geschlachtet und das Fleisch von Lämmern und Rindern ausgeliefert.  

 

 

Fleisch aus artgerechter Tier-

haltung 

 

Unsere Rinder werden auf einer 

Ganzjahresweide gehalten. So 

wird der Platzbedarf eines jeden 

Tieres optimal berücksichtigt. 

Herrscht einmal „dicke Luft“ in 

der Herde haben auch rangnie-

dere Tiere genug Raum zum 

Ausweichen. 

 

Im Winter erfolgt die Fütterung 

mit Heu und Grassilage. Eine 

Kraftfuttermast erfolgt weder 

bei Schafen noch Rindern – die 

Tiere wachsen langsam, das 

Fleisch bleibt mager und ur-

sprünglich. Eine sorgfältige Rei-

fung macht das Fleisch zart und 

delikat. 

Damit die Rinder es bei schlech-

tem Wetter trocken haben, kön-

nen sie sich in einen eingestreu-

ten Unterstand zurückziehen. 

Dort ist es windgeschützt und im 

Sommer schön schattig. 

 

 

Die trächtigen Mutterschafe 

verbringen den Winter zusam-

men mit ihrem Bock Sigurd im 

Stall bei uns auf dem Hof. Die 

offene Stalltür lädt zu einem 

winterlichen Spaziergang unter 

Apfelbäumen ein. Unsere Schafe 

sind zur Zeit allerdings ausge-

machte Stubenhocker! 

Über den Sommer sind alle un-

sere Tiere ständig auf der Wei-

de. Die Betriebsfläche des 

Kulchhofs besteht zu 80% aus 

Naturschutzflächen – so tragen 

wir aktiv zum Erhalt seltener 

Tier- und Pflanzenarten bei.  

Unsere Tiere sind alte, vom Aus-

sterben bedrohte, jedoch sehr 

robuste und genügsame Haus-

tierrassen. Diese eignen sich im 

Gegensatz zu Hochleistungsras-

sen hervorragend für die Land-

schaftspflege.  

Fleischbestellungen 2016 

Rinder: Fleischpakete 10 und 20 kg 
und 1/16 und 1/8 Rinder. 

Lamm 5 kg Pakete, halbe und gan-
ze Lämmer. 

Bitte bestellen Sie bis zum 11. Ja-
nuar 2016! 

Im Anschluss daran werden dann 
auch einzelne Stücke verkauft. 
Bestellzeitraum vom 11. bis zum 
14. Januar. 

Auslieferung Lammfleisch voraus-
sichtlich am 15.1.16, Rindfleisch 
Anfang Februar. 

Auch Felle können erworben wer-
den. 

Alle Preise finden Sie in der Liste 
weiter unten. 
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Wir sind mit unseren Waldscha-

fen und unserem Roten Höhen-

vieh auch in der Zucht aktiv – so 

leisten Sie mit dem Kauf des 

Fleisches einen wertvollen Bei-

trag zum Erhalt der tiergeneti-

schen Ressourcen. 

 

 

 

Bioland-Zertifizierung 

Seit Beginn unserer landwirt-

schaftlichen Tätigkeit lag unser 

Bestreben in einer nachhaltigen, 

ökologischen, tiergerechten 

Landwirtschaft. Um dies zu do-

kumentieren und auch unsere 

Ware nach der Umstellungszeit 

(je nach Produkt zwischen 1 und 

3 Jahre) offiziell als „Bio“ be-

zeichnen zu können, haben wir 

uns Anfang 2015 entschlossen 

dem Biolandverband beizutre-

ten und uns zertifizieren zu las-

sen. Derzeit dürfen wir uns als 

„Biolandbetrieb in Umstellung“ 

bezeichnen.  

Newsletter   

Bestellen und Abbestellen des 

Newsletters unter  

newsletter@kulchhof.de 

 

 

 

Kulchhof Fleisch-Preisliste   (gültig bis 31.Januar 2016) 

Rind Was? Menge Preis kg Preis gesamt 

1/8 Von allem etwas Ca. 32 kg 15 €/kg Ca. 480 € 

10 kg Von allem etwas 10 kg 17 €/kg 170 € 

20 kg Von allem etwas 20 kg 16 €/kg 320 € 

 Braten  26 €/kg  

 Filet  66 €/kg  

 Beinscheiben  18 €/kg  

 Gulasch   28 €/kg  

 Kochfleisch  13 €/kg  

 Rouladen  32 €/kg  

 Roastbeef  54 €/kg  

 Hackfleisch  21 €/kg  

 Brust  14 €/kg  

 Knochen  4 €/kg  

 Leber und andere Innereien  10 €/kg  

Schaf Was? Menge Preis kg Preis gesamt 

1/1 Von allem etwas Ca. 14 kg 15 €/kg Ca. 210 € 

1/2 Von allem etwas Ca. 7 kg 16 €/kg Ca. 112 € 

5 kg Von allem etwas 5 kg 17 €/kg 85 € 

 Keule mit Knochen Ca. 2,2 kg 18 €/kg  

 Schulter mit Knochen Ca. 1,9 kg 18 €/kg  

 Koteletts mit Knochen  18 €/kg  

 Leber und andere Innereien  10 €/kg  
 

Infos zu unserem Hof unter 

www.kulchhof.de 

Aktuelles findet man auch auf 

unserer Facebook-Seite 

www.facebook.de/kulchhof 


